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上質で洗練されたおもてなしが奏でる

心からの感動と豊かな時間。

高いスキルと情熱あふれるプロフェッショナ

ルなチームが、理想のレストランを目指し

デザイン・開発・運営を手掛けます。

人が集う、心が踊る日常の様々なシーンを

彩る場をご提供いたします。 

    O U R  M I S S I O N
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    O U R  P E O P L E

ECNホスピタリティは、東京を拠点として　

エドワード バフォ (Edward Baffoe)

マシュー クラブ (Matthew Crabbe)

ネイスン スミス (Nathan Smith)の 3人が率

いるホスピタリティーカンパニーです。

創業者でありオーナーの 3名は、世界各地の

インターナショナル ラグジュアリーホテルや

トップレストランで要職を務めてきました。

2009年の創業以来、それぞれ料理、バー

サービス分野における豊かな経験と

高い専門性を武器に、上質なお食事と温かい

ホスピタリティ、そして洗練された社交の場

を提供しております。
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エディー バフォ
E D D I E  B A F F O E

マシュー クラブ
M A T T H E W  C R A B B E

ネイスン スミス
N A T H A N  S M I T H

ガーナ出身ガーナ出身

東京のホスピタリティ業界において約 20 年の東京のホスピタリティ業界において約 20 年の

キャリアを持ち、幅広いネットワークを構築。キャリアを持ち、幅広いネットワークを構築。

ガーナで豊かな自然と温かい人々に囲まれてガーナで豊かな自然と温かい人々に囲まれて

育った彼は、幼少期にアメリカに留学するなど育った彼は、幼少期にアメリカに留学するなど

インターナショナルなバックグラウンドも兼ねインターナショナルなバックグラウンドも兼ね

備えています。来日後、銀座にてバーテンダー備えています。来日後、銀座にてバーテンダー

としてキャリアをスタート。近年は、六本木としてキャリアをスタート。近年は、六本木

ヒルズの中でも最も人気の高いバーの一つ、ザ ヒルズの中でも最も人気の高いバーの一つ、ザ 

オークドア バーのマネージャーとして、インオークドア バーのマネージャーとして、イン

ターナショナルな顧客層の心を掴み、その運営ターナショナルな顧客層の心を掴み、その運営

を担いました。スタッフが一人一人のお客様とを担いました。スタッフが一人一人のお客様と

のコミュニケーションを大切にし、新しいサーのコミュニケーションを大切にし、新しいサー

ビススタンダードを確立することがエディの理ビススタンダードを確立することがエディの理

念です。そしてお客様にいつでも気軽に立ち寄念です。そしてお客様にいつでも気軽に立ち寄

れる温かい場所、我が家のような心地よさを感れる温かい場所、我が家のような心地よさを感

じていただける場所を提供したいと考えていまじていただける場所を提供したいと考えていま

す。す。

オーストラリア出身オーストラリア出身

マシューは、世界各地の一流レストランやホテルマシューは、世界各地の一流レストランやホテル

でキャリアを重ねてきました。故郷シドニーが誇でキャリアを重ねてきました。故郷シドニーが誇

る有名レストランる有名レストラン TETSUYA’STETSUYA’Sにてスーシェフを務にてスーシェフを務

めた後、イギリス、アメリカ、メキシコの有名レめた後、イギリス、アメリカ、メキシコの有名レ

ストラン、一流ホテルにて腕を振るいました。ストラン、一流ホテルにて腕を振るいました。

日本には日本には 20012001年、パークハイアット東京のレス年、パークハイアット東京のレス

トラン　ニューヨークグリルの料理長として迎えトラン　ニューヨークグリルの料理長として迎え

られ、その後グランドハイアット東京の副総料理られ、その後グランドハイアット東京の副総料理

長に昇進、長に昇進、20052005年末にハイアット リージェンシー 年末にハイアット リージェンシー 

京都の総料理長に就任し、新規ホテルの開業を率京都の総料理長に就任し、新規ホテルの開業を率

いました。いました。

独立後は ECNの柱として、キッチンオペレーショ独立後は ECNの柱として、キッチンオペレーショ

ンを統括しています。ンを統括しています。

ニュージーランド出身ニュージーランド出身
ニュージーランドのオークランド出身。パシニュージーランドのオークランド出身。パシ
フィック　インターナショナル　ホテルマネージフィック　インターナショナル　ホテルマネージ
メントスクールを首席で卒業後、ハイアットインメントスクールを首席で卒業後、ハイアットイン
ターナショナルにコーポレートトレーニーとしてターナショナルにコーポレートトレーニーとして
入社しました。初期はオーストラリア、その後は入社しました。初期はオーストラリア、その後は
東京で、レストラン、バー、宴会分野の様々な管東京で、レストラン、バー、宴会分野の様々な管
理職を経験。理職を経験。20032003年、グランド ハイアット 東京年、グランド ハイアット 東京
の開業にあたりオークドア ステーキハウス アンの開業にあたりオークドア ステーキハウス アン
ド バーを立ち上げ、以降、新規ホテル開業にも携ド バーを立ち上げ、以降、新規ホテル開業にも携
わってきました。グランド ハイアット 東京の副わってきました。グランド ハイアット 東京の副
料飲部長に昇進し、ほどなく料飲部長に昇進し、ほどなく 20052005年末、年末、2828歳の歳の
若さでパーク ハイアット 東京の料飲部長に就任若さでパーク ハイアット 東京の料飲部長に就任
し、約 4年半東京屈指のスモールラグジュアリーし、約 4年半東京屈指のスモールラグジュアリー
ホテルの料飲部を率い活躍しました。ホテルの料飲部を率い活躍しました。
ワインへの情熱、デザインや音楽のセンス、そしワインへの情熱、デザインや音楽のセンス、そし
てホスピタリティ業界での豊かな経験を併せ持てホスピタリティ業界での豊かな経験を併せ持
ち、サービスチームを率い、お客様への特別なひち、サービスチームを率い、お客様への特別なひ
と時をお約束いたします。と時をお約束いたします。

FOUNDING PARTNERS
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会社概要 会社名
ECN ホスピタリティー 株式会社

設立日
平成 19年 4月 3日

事業内容
・レストランの経営
・イベント、パーティーの企画、立案、運営
・不動産の売買、交換、貸借及びその仲介並びに所有、管理及び利用
・経営コンサルタント業

プロジェクト
・2009  TWO ROOMSグリル｜バー
・2011  R2サパークラブ
・2013  RUBY JACK’S ステーキハウス & バー　東京
・2015  RUBY JACK’S ステーキハウス & バー　マニラ
・2018 SEPTIÈMEブラッスリー & バー

本社所在地
住所 : 東京都港区南青山 5-5-10
T E L :  03-6427-1162
FAX:  03-6427-1734
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TWO ROOMS グリル｜バーは、2009年 3月 26日
青山のランドマークともいえる

Ao＜アオ＞の 5階に、オープンした
グリルレストラン &バーです。

住所
住所 : 東京都港区北青山 3-11-7 AOビル 5F

電話番号 : 03-3498-0002

ファックス : 03-3498-4002

E-MAIL : contact@tworooms.jp

通常営業時間　
レストラン
ランチ               11 :30 - 14 :30 

ディナー                 18 :00 - 22 :00 ( 日曜 ~ 21 :00)  
ラウンジ ＆バー    11 :30 - 02 :00 (日曜 ~ 22 :00)

■地下鉄をご利用の方
東京メトロ銀座線・半蔵門線・千代田線「表参道駅」
B2出口より渋谷方向へ徒歩 1分。

■ JRをご利用の方
JR山手線、東急線、京王井の頭線 ｢渋谷駅｣
宮益坂方面の出口より徒歩約 15分。
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T A S T E

シンプルかつ繊細な技法で食材のおいしさを

最大限に引き出したグリル料理。

シンプルエレガンスをテーマに、産地を厳選

した新鮮なシーフード、プレミアムビーフ、

旬の日本の食材などを使用し、洗練されたク

リエイティブな逸品をご提供いたします。デ

ザートには、シグネチャーのチョコレートタ

ルトや季節のフルーツを使ったデザートなど、

ペストリーシェフが趣向を凝らしたスイーツ

をご用意し、寛ぎの時間を彩ります。
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I N T E R I O R

サンフランシスコを拠点とする、エイト
（Eight,inc) によるデザインは開放感と温もりに溢
れ、ブリッジとウォーターテラスで結ばれた 2つ
の空間に、全 182席をご用意しております。85
席を有するダイニングルームは、黒御影石の美し
いカウンター席が印象的なオープンキッチンを備
え、上質な木とレザーで仕上げられたインテリア
と深みのあるウォールナッツフロアが、シンプル
でモダンな空間に温もりを添えています。お客さ
まは青山通りの喧騒を眼下に眺めながら、芳しい
グリルの香りとともに心地よいお食事の時間をお
楽しみいただけます。

ブリッジを渡ると、51席を有するバーラウンジ
へと続きます。8mの天井高が醸し出す開放感と
重厚感に合わせ、バーの正面には小澤雅志氏によ
る巨大なオリジナルアートピースが飾られていま
す。フレッシュフルーツを使ったオリジナルカク
テルをはじめ、ガラス製のウォークインワイン
セラーには、ヨーロッパ各地、オーストラリア、
ニュージーランド、南アフリカやアメリカなどか
ら厳選した 1,800本のワインを収容し、その奥に
は、10名様までご利用いただけるプライベートダ
イニングルームをご用意しております。
御会食、お打合せ、パーティー、会議など多目的
にお使いいただけます。
ウォーターテラスにお席を設け、表参道から新宿
まで一望できる都会のオアシスで極上のひと時を
お楽しみいただけます。
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総席数 :  　　　   　　　    182  
ダイニングルーム  85  
プライベートルーム  10
ラウンジ　バー                   51       
テラス                                   60

立食 :
ダイニングルーム                100  
ラウンジ　バー                  100 
全館                                          250

料金表
パーティプラン                6,200 / 8,300 /12,400円 
ケーキ : ご希望のサイズをご用意いたします。
詳しくはお問い合わせください。
マイク（1本）          10,000円
プロジェクター          50,000円

貸切料金
価格は季節や日時により変動の可能性があります。
レストラン ( ランチ ) 最低利用料金           700,000 円
レストラン ( ディナー ) 最低利用料金   1,500,000円
バーエリア 最低利用料金 (2時間 )            740,000円
テラスは含みません　

キャンセル規定
ご予約日~1週間前まで : 無料 
1週間前 ~ 4日前まで : ご利用料金の 40%のご負担
3日前 ~ 当日 : ご利用料金全額のご負担

詳細は下記までお問い合わせください
E-mail: contact@tworooms.jp 
Phone: 03-3498-0002

I N F O R M A T I O N

総床面積 462m2  | ダイニングルーム 231m2 | バー 180m2  | 個室  36m2  | テラス 132m2 
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Ruby Jack’s ステーキハウス & バーは、
国際性豊かな都市基盤を育んできた
アークヒルズエリアに誕生した

アークヒルズサウスタワー 2階に位置する、
上質を追求した正統派ステーキハウス &バーです。

住所
住所 : 東京都港区六本木 1-4-5 アークヒルズ サウスタワー 2階
電話番号 : 03-5544-8222

ファックス : 03-5544-8223

E-MAIL : contact@rubyjacks.jp

通常営業時間　
月～金　 11:00-26:00
 ランチ 11:00-14:30 {L.O.}ディナー 18:00-22:00 {L.O.} バー  26:00

土　　　 11:00-26:00
 ランチ    11:00-15:00 {L.O.}ディナー 18:00-22:00 {L.O.}バー  26:00

日・祝日 11:00-24:00
 ランチ    11:00-15:00 {L.O.}ディナー 18:00-21:00 {L.O.}バー  24:00

■ 交通
東京メトロ南北線　「六本木一丁目駅」2番出口　
ヒルズサウスタワー 2階　  直結

バス　都営バス  都営 01系統（渋谷 新橋）
赤坂アークヒルズ前　下車

■ 駐車場
アークビル サウスタワー 1階に駐車場あり 
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T A S T E

Ruby Jack’s のお料理は、正統派のステーキ
ハウスに現代のエッセンスを取り入れたスタ
イル。
極上の熟成肉、国産和牛や水槽からあげたば
かりの新鮮な牡蠣、上質で新鮮な食材の豊か
な味わいを生かしシンプルに仕上げた逸品を
お楽しみください。



I N T E R I O R

インテリアデザインは、NTA（NAO Taniyama & 
Associates）のデザイナー谷山 直善氏と ECNが共
同で創造し、四季の変化に包まれた心地よい空間で
お客様をお迎えいたします。
大きな木製のドアを開くと、お客様はレセプション
で温かく迎えられ、バーあるいはダイニングルーム
へとエスコートされます。シェフの故郷オーストラ
リアから取り寄せた木のテクスチャーを感じさせる
フロア、天井高いっぱいに窓がはめ込まれ、自然光
をたっぷりと取り込み上質な空間を演出します。
直線美を生かしたダイニングルームには、爽やかな
上質ホワイトリネンのテーブルクロスがかけられた
ダイニングテーブルが並び、マリオ・ベッリーニ作
Cassinaの CABチェアが心地よいお食事の時間を
もたらします。

ダイニングルームの突きあたりには、最大 14 名ま
で着席できるテラスに面したプライベートルームが
あり、スライディングドアを開け放つと、ダイニン
グルームと一体の利用も可能です。
プライベートルームの壁には、アーティスト小澤雅
志氏の作品が飾られています。壁の一面を覆う巨大
な絵画は ’Angus’と名付けられ、有名な肉牛種ア
ンガス牛の精神が力強く表現されています。
テラスへつながる特大のガラス製スライディングド
アは全開可能な設計で、昼夜を問わず、開放的な雰
囲気と共に、お食事やお酒を楽しんでいただけます。
また多人数でもスタンディングでお寛ぎいただける
コミューナル席も用意しています。春には眼下に広
がる瑞々しい桜の木々を眺め、都会の喧騒を忘れて
お食事をお楽しみいただけます。

12



総床面積 274m2 | ダイニングルーム 115m2 | バー 24m2 |  テラス 135m2
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I N F O R M A T I O N

総席数 :
ダイニングルーム : 60   プライベートルーム : 14 
ラウンジ　バー   : 14   テラス : 40

立食スタイル
全館  150 

料金表
立食パーティプラン     
8,000 / 10,000 (2 時間 )円
個室もしくはテラス コミューナルテーブルで 
( 雨の場合はバーカウンター )

着席パーティープラン
お食事： 7,000 / 9,000 円 + お飲物 : 4,000 / 6,000円

ケーキ：ご希望のサイズをご用意いたします。
詳しくはお問い合わせください。
マイク（1本）            10,000円
プロジェクター            50,000円

プライベートパーティー { レストラン & バー }
価格は季節や日時により変動の可能性があります。
ランチタイム　　　　   最低利用料金     1,000,000円
ディナータイム　　　   最低利用料金     2,000,000円

キャンセル規定
ご予約日~1週間前まで : 無料 
1週間前 ~ 4日前まで : ご利用料金の 40%のご負担
3日前 ~ 当日 : ご利用料金全額のご負担

詳細は下記までお問い合わせください
E-mail: contact@rubyjacks.jp 
Phone: 03-3498-0002



現代の美しい暮らしに寄り添う
モダンフレンチブラッスリー 

「 SEPTIÈME Brasserie & Bar 」が、
2018 年 9 月、日本橋 髙島屋 S. C. 新館 に

オープンいたしました

住所
住所 : 東京都中央区日本橋 2-5-1 日本橋髙島屋 S.C. 新館 7階
電話番号 : 03-6262-3177

ファックス : 03-6262-7674

E-MAIL : contact@septieme.jp

通常営業時間　
レストラン
ランチ               　　11 :00 - 14 :30 {L.O.}

週末ブランチ                 11 :00 - 14 :30 {L.O.}

アフタヌーンティー     15 :00 - 17:00 {L.O.}

ディナー                 　　18 :00 - 22 :00 {L.O.}

ラウンジ＆バー     　　11 :00 - 23 :00 {L.O.}

■電車をご利用の方
・JR 東京駅 八重洲北口より歩いて 5分
・東京メトロ日本橋駅 B2出口より歩いて 4分
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T A S T E

伝統的なフレンチブラッスリーのスタイルに

独自のスパイスを効かせ、温もりと現代的な

洗練さを併せ持つメニューをご用意し、上質

な食材を用いシンプルに美味しさを追求した

品々をお楽しみいただけます。ランチタイム

は、セットメニュー、エクスプレスランチな

ど気軽にお召し上がり頂け、アラカルトメ

ニューはランチ、ディナーともに、バーでは

軽食をご用意し、夜遅くまでお食事が可能で

す。また、美しいホームメイドケーキや季節

のフルーツタルト、一口サイズの可愛らしい

焼き菓子などペストリーシェフが腕によりを

かけたデザートコレクションも自慢です。

カクテル類はスタンダードなものからコンテ

ンポラリーなアレンジを加えた一杯まで、大

人の味覚を満足させる充実のラインナップを

ご用意いたします。
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I N T E R I O R

インテリアデザインは、

NTA {Nao Taniyama & Associates} の谷山直善

氏と ECNのコラボ レーションにより、フランス

の昔ながらのブラッスリーの佇まいにコンテンポ

ラリーなタッチを加えた心地よい空間を作り上げ

ました。日本橋の土地がもつ独特の空気感が空間

全体から感じられるよう丁寧にデザインされてい

ます。環境の多くには、廃材を原材料とする木毛

セメント板が使用され、天然の染料で江戸時代か

ら庶民民に愛されていた色、深縹 ( こきはなだ )

に染め上げました。日本橋特有の凛とした空気と

ブラッセリーという大衆的でカジュアルな雰囲気

の二つを内包する空間に仕上がっています。

天井には直径 5mにも及ぶ巨大な工業用のファン

が設置され、シンボリックに空間を引き締めると

同時に、ファンが回転することにより空間全体に

変化や一体感を生み出す役割を果たしています。

日本橋の凜とした空気とブラッセリーという言葉

から連想されるイメージ、この二つを掘り下げ

感じられる意識こそが、ここセッティエムのデザ

インコンセプトなのです。

16



総席数 :                                   138
ダイニングルーム                70  
プライベートルーム            14
ラウンジ バー                        14       
テラス                                      40

立食 :
ダイニングルーム                100  
ラウンジ　バー                  30
テラス                                      100
全館                                           300

料金表
立食パーティプラン                 　　　　　　 6,200 円 より
着席パーティコースプラン          　　　　    9,500 円 より 
ケーキ : ご希望のサイズをご用意いたします。
詳しくはお問い合わせください。
プロジェクター          50,000円

貸切料金
価格は季節や日時により変動の可能性があります。
全館貸切 最低利用料金 ( ディナー時間のみ ) 1,000,000 円より
レストラン (ディナー 2時間 ) 最低利用料金 475,000円より
その他、お問い合わせください

キャンセル規定
ご予約日~1週間前まで : 無料 
1週間前 ~ 4日前まで : ご利用料金の 40%のご負担
3日前 ~ 当日 : ご利用料金全額のご負担

詳細は下記までお問い合わせください
E-mail: contact@septieme.jp 
Phone: 03-6262-3177

I N F O R M A T I O N

総床面積 380m2  | ダイニングルーム 99m2 | バー 21m2  | 個室  21m2  | テラス 86m2 
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